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MON GRAIN DE SEL

Cest notre dernier Noél a Maxéville au sein de nos laboratoires

Vous le savez, nous déménageons en début d'année 2018 sur Louvigny ol nous finissons la construction
d'un outil exceptionnel, un outil de modernité, dergonomie et de facilité pour nos collaborateurs.
Nous avons hate de vous le faire visiter et de vous faire découvrir notre univers ou la créativité prend
tout son sens.

Vous comprendrez également pourquoi notre slogan parle de golt et d’émotions...

Aucun changement cependant pour vos commandes, soit Nancy au siége : 15 rue Stanislas, ot Maud vous
accueillera avec plaisir soit en ligne sur : www.lecasierauxsaveurs.com

Votre commande sera récupérable comme les années précédentes selon votre choix, sur le site de Maxéville,
a 'Abbaye des Prémontrés ou directement livrée a domicile.

Les fétes de fin dannée sont un “temps” de lannée que nous apprécions beaucoup car il nous replonge
dans nos valeurs dantan, nous oblige a retravailler, revisiter, moderniser les plats qui ont écrit U'histoire de
notre maison.

Nous nous employons a élaborer le “produit pour le produit” avec un grand respect des recettes de nos
pairs et ce “grain de folie” qui nous anime tous.

Nous devons aussi, et de plus en plus, étre responsables en travaillant au maximum la production locale,
la péche raisonnée, en combattant le gaspillage. Cela est devenu notre crédo au sein de 'entreprise, tout
simplement parce que nous y croyons. Le développement durable, c'est d'abord un état desprit.

Toutes nos équipes se sont mobilisées, ensemble, pour vous offrir le meilleur d'eux méme.
Je suis heureux et fier de vous faire découvrir et redécouvrir notre gamme festive que nous produirons
spécialement pour ces événements de fin d'année.

Joyeux Noél a toutes et a tous, tous nos voeux durables pour cette nouvelle année, et, donnons du
gout a nos émotions !

%’U Alain Marcotullio

APERITIF
Psur bien démarrer

La BBC - Minis clubs

“Black Box Christmas” - Fourreau orange

La BOITA - Apére

Apéritif 6 pieces mixte

Coffret de 6o mini sandwichs de fétes / 8-10 piéces En boite noire “commode”

Pain tomate, tartare de tomates confites, jambon de Parme Bedoni
Pain mais violet, crabe yuzu, tarama truffes

Pain de mie nature, jambon aux truffes, beaufort d’hiver

Pain jaune, foie gras nature, chutney de figues

Pain vert épinard, mascarpone citron, truite fumée et oignons mauves
Pain noir, corail doursin en tarama, effeuillé de gambas

sk 42€

3 piéces salées froides / pers.

Maki d'un carpaccio de boeuf séché, risotto truffes
Cannelé de homard, bouillon pris a la citronnelle,
petits légumes

Pincette d'un thon sashimi, Chioggia et sésame

3 piéces salées “a chauffer” / pers.

Kouglof “Grand Est” d'escargots, beurre aillé a lanis
Burger “de porcelet, foie gras et pommes confites
Krok Saint-Jacques et truffes

La BEBC - Cocktail salé

“Black Box Christmas” - Fourreau rouge

Coffret de 56 piéces cocktail salées de féte L

r ,RI lealien et 7 12.40€ / par pers.
7 sortes / 8 piéces de chaque - 8 pers.
Présentés en boite noire “a tiroir” issus de cartons

Crackers d'un savarin de foie gras, purée de pois vert recyclés et pliés par 'ESAT d’Heillecourt

Cannelé de homard, bouillon pris a la citronnelle, petits [égumes

Maki d’'un carpaccio de boeuf séché, risotto truffes

Poivrade “artichaut’, foie gras et poivre rare

“Téte de veau” sauce gribiche

Filet de marcassin, chataignes et potiron, “‘comme un fruit déguisé”
Tarte “végétarienne” de |égumes oubliés

% 80€

Les coffrets BBC sont laqués noirs sertis d'un fourreau qualité.
Il ne reste plus qu'a les disposer sur une belle table de féte.



AFTER
Fowr bien finir

La BBC - Cscktail sucré

“Black Box Christmas” - Fourreau rouge

Coffret de 56 piéces cocktail salées de féte
7 sortes / 8 piéces de chaque - 8 pers.

Une autre idée du Snickers® cacahuétes et caramel
Mont Blanc, chataignes et meringue

Maki “crépe Suzette’, orange et Grand Marnier
Savarin, lait damandes et griottes de Fougerolles
Choux craquelin, comme un Paris-Brest

Tarte citron meringuée, nouvelle version

Tarte aux figues, chiboust cannelle

% 80¢€

Pour improviser votre cocktail
ou finir en beauté votre diner de fétes.

[ES MENUS ENFANT
Les valeurs gastronsmiques ne sappriveisent pas, elles sapprennent’

Menw Enfant

Nounours de foie gras

Velours de chocolat et pain d'épices

Nuggets maison

De dinde aux marrons “Dans la boite a burger”
Frites de polenta - Ketchup Alain Milliat

Boule
De Noél Vanille et Nutella®

u# L'histoire d’'un menu raconté

A savair :
Le nounsurs est vraiment la :(7)A'z(rw

ﬂz'/,' gras dw neunsurs Guimauwe

/i‘uz n/)/?{l/(') :
aubre chese, aubrement

|
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! qué @ bereé netre enfance
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I a usd enfanls...
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A conserver
La boite bento de 48 cigarettes sucrées by M

Cigarette By M - Noix de pécan
Cigarette By M - Gianduja Noisettes
Cigarette By M --Spéculos

% 55€
Idéale pour le cafe ...
: B Livaison &/f@l/ﬁ

I
I
| apartirde 450 € dachat |
| (hors remises) |

COCKTATL DINATOTRE

Fourreau vert
22 pieces - Minimum 10 pers.

12 pieces salées froides

Roudoudou de homard, parisienne de [égumes
Velouté de chataignes “en bouteille’,
infusion de vanille a la paille*

CEuf brovuillé “truffe’

chips de magret et mouillette de pain
Sphérique d'un tartare de Saint-Jacques,
mangue et passion

Truffe d'un foie gras, cacao amer,

brioche en papillote

Pouss pouss Dubarry, choux fleurs et truffes
Dans le bocal, boeuf et huitres,

salade dalgues Healthy

Petit suisse de crevette roses,

citronnelle et gingembre

Crémeux potiron, lardons de canard,
émulsion fumée

Kub d’'un coeur de saumon,

gelée de pomelos et sésame au wasabi
Conserv’ d'une creme prise de foie gras,
guimauve poivrée

Spirale de veau aux morilles, purée de panais

5

5 pieces chaudes
(a chauffer four doux)

Camembert

d'un pigeonneau fagon tajine

Dans le bocal,

parmentier de porcelet aux truffes
Panier “vapeur”

comme un pad thai de pétoncles,
citronnelle et piment

Croute d'épeautre

d'une volaille de Bresse aux morilles
Dans la boite,

le burger, foie gras et pommes confites

5 piéces sucrées

Icone, jus de pomme verte, caramel en
mousseline au beurre salé, tuile de Carambar®
Givré, le kub, faux Mont Blanc et mandarine
Spoon, poire Belle Heléne, pipette de chocolat
Cruchon d'un tiramisu spéculos

Bocal d'une pana cotta Dulcey, tartare exotique

Notre Cadeaw de Neél
Mandarines et papillotes
“parce que cest Noél”

7‘( vatre {/('d/)L!‘d('({'Uin
Le kit matériel “cocktail” :
serviettes et couverts jetables

¥q % . \
/)(’(‘(Z/Jdu[()u) (ouwrni el @ conderver en magnel

Le cochtail dinatsire
apécial fétes par excellence.

Constitué de petites picces en
conlenants et étudié pour que vaus
puissiey présenter a ves invités

piéce par piéce.
Il se sert debout sw assis.

Naws mettans. & vobre dispssition
un kit seruietles cackbadl et petites
cuilleres et fsurchetles jetables”

afin de penser é taut ¢ vatre place.

P le chauffe des picees chaudes,
préuvayey unﬁw/b doux 80°, une
tout de méme !

Et boujsurs natre
dannée fraichewr
meweille sur vss
lables ainsi que
la brische

dw partage pour
le lendemain
malin.




Por faire la fite

BM#@& /Dw@écge- Minimum 10 pers.

D'un foie gras aux griottes de Fougerolles
Pot de cerises a l'eau de vie
Gelée claire

D'un pain d’épices moelleux

Le demi, en corolle et laqué aux truffes
La pince au “casse noix”

Tomate au crabe, chapelure d'ceufs

Pot d'un tarama « corail doursin »

Langouste et coquillages
Ruban de concombre

De saumon mariné
Salade de salicornes marines

La boite a tiroir de charcuterie festive
Jesus a l'ancienne, Coppa di Parma, jambon de Parme,
mortadelle a la truffe, saucisson truffe et parmesan

Beurre de baratte, perles de tomates, julienne de
cornichons, tomatade, Chutney doignons rouges ..

Panais et Morilles
Le [égume par excellence

De poularde jaune de Galice
Au foie gras

Les incontournables Alain Milliat,

les vinaigrettes BCR

En buffet des Fréres Marchand
Fruits secs

En “miche” de lartisan boulanger

De fétes de nos desserts maison

Nous vous conseillons en page 18

Pour accampagner vetre

buffet si vous le ssuhaites..

foie gras et jus a glace
de porto vieux

Option plat chaud

Cuit au foin

En crotte d'épis
Champignons compotés
aux oignons

Sauce pinot noir de Toul

Option plat chaud

“Pour votre santé, bougez plus”

www.mangerbouger.fr

Le buffet est bavaillé psur veus
sffrir une prestation qui se déguste
en premier liow avec les your.
Préusyey une belle table nappée
/M%m sl (2 m psuwr 10 p@w)
de sapin, quelques boules de Nocl
el un sw dewn grands vases pour
apparter de la bhauteur.

P’zéul&ye} ega/%memf qwefquea
1hausseurs (boites diverses)

powr ne pas unifsvmiser la
hautewr des mets. Cela vous
dennera une impression

Les plats que nous mettons é
uebre dispssitisn sont un prét.
Nows veus remercians de news
les rapparter prapres, la semaine

Dewn plats chaud

spécial buffet’

veud dont propssés. en sption
dous forme de picces entires
a chauffer, é présenter

et & décsuper aw buffet.




Lhistoire d'un menu raconté

Menw Reteur en Enfance

De homard
Gelée végétale de fleurs
Amuse bouche

De votre choix selon la carte

ou

De votre choix selon la carte

“Ours Blanc” de foie gras
Guimauve “barbe a papa”

Nougat de foie gras aux mendiants
Cube de pain d'épices

et tuile de Carambar® Lalzeiize & peppl lefte

Veau filet et ris

Pommes carottes, filet de veau,
duxelles de morilles, ris de veau,
pommes Anna

Beurre de truffe

“Cola” sauce - La boite M

a partir de 450 € dachat
(hors remises)

L T

o
PHOTOS D'ILLUSTRATIO‘I wTUELLES



[ES MENUS EN FETE
Theis menus gastronsmiques et eriginawx psur recevsir en toute liberté

Menw Signature

Minimum 4 pers.

Caviar

Crémeux pois vert
Corolle de Saint-Jacques
au caviar d’Aquitaine

Mandarine

De foie gras maison
Crémeux potiron
Gelée fine de truffes

Unp&zééignabme Bgﬂ/{

Langouste fagon Vieux Chef
La demi queue a larmoricaine
sur un risotto moelleux

a l'essence de truffes

Le grand classique By M

A savsir

Impliqués & Engagés
dans une Démarche Durable

Respect de la saisonnalite,
En demarche I1SO 20121.

Biiches ou calendriers
De votre choix selon la carte

ou

Dessert excentrique
De votre choix selon la carte

Notre Cadeau de Noél
La boite a papillote

Farce que cest Necl”

w L'histoire d’'un menu raconté

f&) /’)/a/A J[gna(u,m (f‘u[ onl /ﬁl[ et /&n{ nebre
1€’/9L¢[{4&&‘4ﬁn.

La bsite é caviar en amuse-bouche fmaz le

premier p//ef ‘wasuh de vstre repas de /éfm.

fa& Vnﬂn[[ﬁl{h@ esl ([61,%»1(46 wn C/[wdiéfu(? (/6 /u
maisen lant la complexité de la recelle et le
vendw dun plat en trampe leoil font lowr effet
Ssuvent copié mads jamads ({ga/’é /

74 savsir .. la peaw de la mandarine /Wuf é9a-
lement ébre wlilisée dans des préparations
médicales, en particulier dans lo médecine

taditionnelle chinsise.

La langouwste & (Avmaericaine. Un des plats
m,t/l%('qxu% quem @ appris mon pére 4 y a prés

de 40 ans

En aption naus vsws prepesens. des fromages
aw plateaw sw cuisinds et méme le pain 8¢ veus

le o&%ﬁn@.

Foun les desserts nous vous laisssns le choix
de la carte paur vetre plus grand plaisir.

La /Japz'//},v(e est un checolat accempagné dun
papier portant un message, le taut envelsppé
dans un papier dré su ar genlé. Cette Kl[nm/[dp
est eriginaire de Lysn et se cansemme princi-

palement pendant les fétes de Neél.

Un menu spécialement
étudié a consulter en P10

10

[ES MENUS EN FETE
ﬁmmgwbzmqm et originaux p&u/bwceuwz/mémée&'éméé

Merie Touffe

Minimum 4 pers.

CEufs
Brouillés aux truffes

Chips de magret, mouillette de pain..

Truffe
Juste de foie gras, cacao amer,
brioche aux truffes

Homard

En cannelloni sans pate,

gelée végétale du jus a la truffe
Aquarelles de gouts

Pigeon
Cuit rosé,
rouelle de betterave aux truffes

Os a moelle d'un foie chaud aux truffes,

légumes
Jus réduit a glace

Buches ou calendriers
De votre choix selon la carte

ou

Dessert excentrique
De votre choix selon la carte

Notre Cadeau de Noél
La boite a papillote

Parce que cest Noél”

W Lhistoire d'un menu raconté

Lo menw Féte de la (zuﬁ@ “dw 9&[@
de lAbbaye des Prémentras
U menw M/ap[é & wsbhe cuisine et vabre table.

Une browillade “dans /Am/ C&({a[/&%” awx
fiu{/&ﬁ.

Le magret est lagué awx buffes puis séché.

Une mefe de K&(e grad a la main reulée dans
la pe/’u,m de f,w/fe .

Bhische csmme un pain penr du

/Z/{/‘L K(lu,x CCMAM/ZM[ W [ZF K@Mﬂ ({l‘ne

de hemard merceaux, menté é la 5&34{1«@
Une gelée végétale awr pétales de bruffes
Un beaw plat ...

Dewn beawr filets de pigesnneaw cuils juste
Lss ¢ moelle Kma’ de /A(E grad chaud et de
[’égWA

’Un, Jud wéduit ¢ la [J((K/K

én splion nous veus propesend des /ﬁ&mij
aw plateaw sw cuisinds et méme le pain 8¢ vous.
le dés ey

Four les desserts nsus vous laissons le cheix
de lo carte pour vebre /aé’im 9/20‘/1{[ p/a[azf),.

y Lo /mp[//ivfe est un chocslat acesmpagne dun
papier partant un message, le bout envelsppé
7+ dans un papier deré aw argenté. Cette friandise

I
/ I est eriginaire de Lyan of se canssmme princi-

palement; pendant les. fétes de Neél.

] UI’D wn ? Nous vous conseillons en page 18




[ES COCOTTES

Swr lidée diw partage, une cocotte gastrensmique

De beaux morceaux de lotte, des écrevisses,
des noix de St Jacques sur un lit de poireaux.
Chablis, créme fraiche, filaments de safran et...
A part, des tartines grillées de rouille et wn mini pot

de créme /'md‘/w

M 129.50€

lervsine Bressans

Du poulet de Bresse, un foie gras poché en lobe,

des morilles, de gros légumes frais

Un vin du Jura pour un mélange harmonieux et

haut de gamme et...

A part, une grande branche de pain de campagne awn

abattis et légumes é cr

M 149.60€

“Pour votre santé, bougez plus”
www.mangerbouger.fr

1 cocotte pour 5 personnes

Un classique Escoffier

Le homard coupé en trongons,
les pinces ouvertes

Des truffes

Une sauce liée a la moutarde
et des légumes a pot au feu et..

A parl, une cassalette individuelle
de L3 blane dit /]{,/([/ﬁ, aw bewve a tiddin

% 155¢

Liewre é la Royale

Liévre entier désossé et reconstitué

de farce de porc et foie, de foie gras,
de truffes et cuit trés trés longuement

Une couche doignons confits

pour continuer a le compoter doucement...

7( /)11)( . wne permme /m[{ (ul/[{(/

M 178¢€

'ffl Lhistoire ...

Lo 24 janvier 1891 Victorien Sardsw a
donné, sur la scéne de la Comédie- Francaise,
la piéce [hermidon. Su‘l/)z’/w/u(’ apres la se-
conde représentation, @ la suite de troubles
sudciles par des membres ‘:("/711///(«[/7& radi-
caw du /m/ﬁ} qué nécessitérent lintervention
de la pe lice, la pléce ne devait reparaibre a la
scéne que cing and /7ﬂm tard, le 3 mars 1896,
la pléce connult alsrs tant de succés que Fudl-
larnd nemmera par la suite “hemard Thermi-

der” en hsmmage ¢ la création de sen chef

Coce /ﬁ//z'm.

La recette du licwre & la ne t,m{(, dite dfntonin
Caréme, apparail peur la premicre fois en

1775, dans Les Sru/?('m de la cour duw cuisi-

néen r(”(’/n/v.

[A CARTE

Vous fotoy Nost - Nawwel An en tote i tote

les menus ne veus covespendent pas, cette carte est faite pour vous..

Les Foies Gras

Mandarine

De foie gras maison
Crémeux potiron
Gelée fine de truffes

Un plat signature By M
$19¢

Foie gras “griottines”

Le foie gras laqué

Pot de cerises a l'eau de vie
Gelée claire, fusette

8 19¢

Truffe

Juste de foie gras, pelure de truffes
Cacao amer

Brioche aux truffes

#18¢

Retour en enfance

“Ours blanc” de foie gras
Guimauve “barbe a papa”

Nougat de foie gras aux mendiants
Cube de pain d'épices,

tuile de carambar

#18¢

Les Entrées

Demi Langouste

Farcie de crabe aux fines herbes
CEufs parfait en cocotte
Chantilly de caviar de harengs
Mayonnaise Milliat

# 2350€

Homard

En cannelloni sans pate,

gelée végétale du jus a la truffe
Aquarelles de gouts

#18¢€

Savarin

De saumon fumé
Gravlax en corolle .
Creme d'ceufs de harengs -
Salicornes marines

M 16.50€

‘ (Z/n H('n ?

Nous vous conseillons
en page 18
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Les Viandes

Burger

“Veau filet et ris”

Pommes carottes, filet de veau,
duxelles de morilles, ris de veau,
pommes Anna

Beurre de truffe

“Cola” sauce - La boite M

# 19.50€

Pigeon

Cuit Rosé - rouelle de betterave aux truffes
Os a moelle d'un foie chaud aux truffes ,
légumes

Jus réduit a glace

# 20.50€

Boeuf

Le tournedos “comme un Rossini”
Foie gras et crépe épaisse de polenta
Echalotes confites

Un jus réduit

# 25.80€

Chapon

De ferme en ballotine truffée et ris de veau
Purée de topinambour a lail des ours
Pétales de tomates séchées

Créme de morilles

# 16.90€

Les Poissons

Saint-Jacques

En tatin d'endives d’hiver
Kougelof d'escargot au beurre dail
Un jus de vanille

# 18.50€

Langouste facon Vieux Chef
La demi queue a l'armoricaine
sur un risotto moelleux a l'essence de truffes

Le {/)(1/1(/(/(4Jd[1/11(’ Ur/ M
h26¢€

Les Gibiers

Chevreuil

Le filet lardé, millefeuille de betterave
et carottes de couleur

Sauce poivrade et figue rotie

# 20.90€

Sanglier

Le filet mignon en robe de chou
Baies de cassis

Boutons d'artichauts - ail confit

# 15.60€

3 7‘( davo

Impliqués & Engagés dans une Démarche Durable

Reéalisation chaque année du Bilan Carbone de ['Entreprise,

A lorigine de la signature a ['assemblée nationale du pacte contre le gaspillage alimentaire,
Preférence au circuit court et de production locale,

Travail en concertation avec des ESAT locaux,

Politique sociale par la diversité (signataire de la charte) et de la parité.

[A CARTE

Vous foteg Neél - Nowsel An en téte ¢ téte,
les menus ne vouws coviespondent pas,
celte carte est faile pour veus..

én crsite

Soupe de grenouilles au vert

100 % grenouilles désossées

et marinées au vin blanc et aux épices,

Un velouté de persil plat et [égumes d'hiver,
Lutée d'un couvercle feuilleté (individuel)

Seavé individuel
4 12.80€

Croute d’épeautre

d’une volaille de Bresse

Aux morilles

Dans un pain d’épeautre vidé,

comme un pain surprise,

De la volaille de Bresse en morceaus,

lige a des morilles,

Du ris de veau

et des champignons du moment

Une bouchée a la reine revisitée et de luxe

S(M'/ individuel
# 21.50€

#iln ivraison offerte

a partir de 450 € d'achat
(hors remises)

Les papiers utilisés pour la réalisatior

Bun’s & Roll

Ris de veau et morilles

Un mixte bun’s et pate a croissant
Un ris de veau aux morilles

Une bouchée a la reine revisitée ...

#15.50€

Escargots

En brioche ...

un beurre dail a absinthe

Une tombée de poireaux a lanis
Un remix de la brioche d'escargot ..

’Z /nﬂ z/u«ju/'n(/ par persénne

#14.50€

(28] 74 Saueth

L'épeautre est lancétre du ble,
celui que consommaient les
gaulois.

On en retrouve jusqu’a 9000
ans avant JC.

Clest un grain rustique qui
demande peu d'eau et ne
supporte le moindre engrais...

1de cette brochure sont fabriqués a partir de pate

blanche sans chlore. Le bois utilisé pour cette pdte provient de foréts et plantations
gerées de maniére durable. Ces papiers sont exempts d'acide et entiérement recyclables.
L'impression est faite a partir d’'une encre végetale.
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Les Fromages

Cuisinés...

La Boite

D'un camembert affiné

et fourré aux truffes

Un mesclun de salades servi a coté
“BCR” de vinaigrette

7‘[ (’A(U({\//(’? - pour 2/7(’)<\1&‘;1/1[’A
h14¢

Les coffrets de fromages affinés
Nos coffrets sont affinés, chaisis

et travaillés par Philippe Marchand

Maitre fromager afffinear & Nancy

Coffret Lorrain
6/8 pers

#39¢

Coffret Lorrain
8/12 pers

#252¢

Coffret Découverte
12/16 pers

# 76€

Coffret Exception
6/12 pers

#120¢

Bessin de pain ?

La Boite a pain tranché
Pain aux noix

Pain multigrains aux céréales
Pains aux figues

8 12¢

A CARTE

Les Desserts

Blches et calendriers...

Nes biches saccordent aussi en calendhier pour la nowvelle année

[oud nes /71&(/{([(’& dent créés el / alts maison

Cylindre

Biscuit roulé au caramel beurre salé
Craquelin cacahuétes

Mousse chocolat grand cru Valhrona

#4 550€

Pécan pommes

Crémeux praliné pécan

Marmelade de pomme verte- biscuit amande
Mousse légére au parfum de manzana

# 550€

Kub Yuzu
Dacquoise noisette
Crémeux citron yuzu

# 550€

Passionnément café . ‘
Biscuit moelleux brownies
Crémeux chocolat noir grand cru
Compote orange passion
Mousse légére

a l'infusion de café grains

# 550€

Les Desserts

Exentriques...

Nos desserts excentriques

sont nés de nes essais

lors des Jjunés de la gadbrensemde.

1l sont ssés et o vginawx

mais cest pour celn [[((,Id’n, aime les /a(,'w /

Présentation individuelle ¢ lassiette uniquement

Exosphere

Sphére chocolat blanc

Confit dananas au rhum
Bananes roties et noix de coco
Cola exotique “a arroser”

# 990€

Pomme de pin

Reconstitution en forme de pommes de pin
Mélange noisette, mousse chocolat au lait
Abricots compotés, craquant aux pignons de pin

# 990€

Mon Cherry

Cerise en trompe ['ceil
Mouse |égere amande
Riz au lait vanille
Compotée de cerises

# 990€

Havana

Comme un cigare

aux parfums marrons et mandarine
Crémeux a la feve de Tonka
“Cendres” de cacao

# 990€

7

@ A saveir

Nos buches se déclinent en calendrier pour
la nouvelle année.

Tous nos produits sont créeés et faits maison.

PHOTOS D'ILLUSTRATION NON CONTRACTUELLES




wﬁwﬁs VAINS

Four accompagner ves menus sw plats ..

Pouilly fumé - Domaine Pabiot 2014 & 23.40€

Montagny - Domaine Faiveley 2013-14 & 24.60€
Pessac Leognan - Chateau Coquillas 2014 & 26.15€

Mercurey Vieilles Vignes - Domaine Faiveley 2014 & 27.80€
Pessac Leognan - Chateau Coquillas 2014 & 25.65€

Chateauneuf du Pape - Domaine de Nalys 2011 # 34.80€
Chassagne Montrachet - Domaine Bachelet 2014 # 34.80€

Champagne

Cuvée Traiteurs de France - Senez Carte Blanche # 22 €

GQUDDIES

Décapsuleur - By M B07.50€
Push up - serviette rafraichissante B3 €
Tablier de cuisine -By M E120€

DE MONTAGNE

NOTRE MIEL
VOSGIEN

Dans le cadre de netre action
VU loct por s abeilles’

Mini pot ;/:5 3€

Idéal en accompagnement de votre brische
du /énc[ﬁm an ...

LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE
A CONSOMMER AVEC MODERATION
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CONGSEILS

Vous avez commandé nos produits. Merci
d’avance de votre confiance. Voici quelques
conseils de nos chefs. Mais, attention, les
temps et températures indiqués dépendent de
votre four et cela peut varier ! Surveillez bien
vos produits en cours de chauffe.

PLATS FROIDS - BUFFETS - COCKTAILS

Mettez au maximum vos produits au frais. A
défaut, une cave fraiche avec un linge humide
et des glacons peuvent faire l'affaire.

Attention nous livrons a 4° et notre responsa-
bilité s'arréte une fois la livraison effectuée.
Otez la protection (film transparent) au der-
nier moment pour garder le maximum de frai-
cheur.

Location de containers isothermes = 12.00 €
TTC + frais de reprise selon secteur géogra-
phique

PLATS CHAUDS

Les décors que nous mettons sur les plats sont
a retirer avant la chauffe.

Enlevez la protection film et selon les plats,
couvrez d'aluminium. Ci-dessous les temps ap-
proximatifs des temps de chauffe :

Plats individuels :
four doux 80° - 40 minutes a vérifier.

Grosse cocotte de 5 pers :

sur plaque électrique avant frémissement ou
four chaud - th. 6/7 » 200° pendant 1h puis th.
4>150° pendant 45'.

Plat en crolte :
four chaud th 6/7 > 200° pendant 30’ puis th. 4 >
150° pendant 30’ couvert d'aluminium.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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COMMANDES

Plus vite ! Directement sur notre site en ligne
www.lecasierauxsaveurs.com

Des conseils ? Appelez Maud
“Le Casier aux Saveurs” - 15 rue Stanislas a Nancy
03 83 355227

La prise de commande par téléphone est possible,
toutefois nous exigeons le réglement intégral par
paiement CB électronique et un bon de commande
VOus sera envoyé.

Sur place, votre commande est validée par un bon de
commande. La prise en compte de votre commande
n'est effective quapres le reglement total.

Un bon de matériel vous est remis et celui ci doit étre
restitué dans les cinq jours suivant votre livraison
(voir paragraphe livraison et retour de matériel).
Nous travaillons des produits frais et ne pouvons étre
tenus responsables des problémes d'approvisionne-
ment. En cas de problémes nous pourrons remplacer
le produit manquant par une qualité et quantité
équivalentes.

Cette carte est valable du 20 décembre 2017
au 4 janvier 2018.

Nos agences et laboratoires seront fermés les 25
décembre et 1 janvier ol nous n'assurerons aucune
permanence.

LES TARIFS SONT EXPRIMES EN TTC

RETRAITS DES COMMANDES

Sur Nancy

A notre siege de Maxéville :

Rue Eugéne Vallin - 54320 Maxéville.

Parking et facilités d’accés, ou la coupe de
lamitié vous sera offerte accompagnée de
quelques piéces cocktail de nos compositions.
Nous vous accueillerons de 11 heures a 18 h, les
24 & 31 décembre.

Sur Pont-a-Mousson

A U'Abbaye des Prémontrés : dans le réfectoire
des Chanoines a partir de 12 heures et jusqu'a17 h
les 24 et 31 décembre.

Nous vous accueillerons avec la coupe de l'amitié
accompagnée de quelques piéces cocktail de
nos compositions.

[TVRATISONS

Les livraisons des 24 et 31 décembre sont assurées
jusqu’a 18 h maxi. Elles sont gérées par secteur géo-
graphique et pourront étre effectuées a partir de 11h.

Les frais de livraison sont calculés comme suit :
Zone A : Nancy et environs maxi 10 km > 12.00 €
Zone B :11- 30 km de Nancy > 16.00 €

Zone C:31a 60 km de Nancy » 25.00 €

Zone D : 61a 90 km de Nancy > 35.00 €
Au-dela de 90 km : > 0.65 € du km

Nous serons avec vous aussi le lendemain en
vous offrant la brioche du partage pour le petit
déjeuner ..

LIVRAISON OFFERTE A PARTIR DE 450€
D’ACHATS (HORS REMISES)

RETOUR DU MATERIEL

Le matériel qui vous est confié doit nous
étre rendu propre dans les 5 jours suivants la
prestation.

Clients de Nancy & environs

Une permanence “reprise de matériel” sera
mise en place a nos laboratoires :

Rue Eugéne Vallin - 54320 Maxéville

Le 26 & 27 décembre - de 9h a 16h

Les 2 & 3 janvier - de 9h a 16h

Clients de Metz & environs

Un camion de reprise sera présent sur le parking
patinoire (face au stade Saint Symphorien)

Le 26 décembre - de 12h a 15h

Le 2 janvier - de 12h a 15h

A 'Abbaye des Prémontrés
Le 26 & 27 décembre - de 9h a 15h
Le 2 & 3 janvier - de 9h a 15h

Si reprise de matériel a votre domicile par nos
soins, des frais seront appliqués selon votre
zone géographique (voir tarifs de livraison).



