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* Grain de Sel

Jean Vanier nous dit

« L'amour, ce n'est pas faire des choses extraordinaires et héroiques mais de faire
des choses ordinaires avec tendresse
*
Nous avons décidé de vous présenter deux offres extraordinaires
Avec de beaux produits présentés avec passion
*
Soyez nos hotes au chateau d’Art sur Meurthe
ou
A domicile oU nous cuisinerons pour vous
Pour que la féte soit vraiment parfaite
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Alain Marcotullio
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% Entre Vous et Nous

« Apprendre a se connaitre est le
premier des soins »

(J de la fontaine)

15 Rue Stanislas
54000 NANCY

Tel - 03.83.35.52.27
Fax -03.83.30.71.36

www.lecasierauxsaveurs.com
*
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Dominigue @marcotullio.fr

Maud @marcotullio.fr
*
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mailto:Maud@marcotullio.fr

% Sl Deux offres speciales

Chez Vous Chez Nous
* x*

Pomme d‘amour Rose d‘amour

Un menu livré a Domicile Un diner d’'amoureux au
special St Valentin Chateau d'Art sur Meurthe ou
Valable du samedi 11 Février tout est réuni pour vous faire
au mardi 14 Février passer une soiree
* exceptionnelle
*

40 € Par pers
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70 € par pers
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%, IR A DOMICILE

Offre 3 petits coeurs salés
. (En apéritif pour bien débuter la soirée. Accompagnez les d’un
E ’ bon champagne servi a 10°)
s | Pommed'amo \
S mm mMOour .
- Duo complice
I~ H A A P Foie gras et crémeux de potiron aux truffes
=) Un menu livré a Domicile °9 ux cle potiron aux try
@ . . Rose de saumon sauvage juste fumé,
S SpEClaI St Valentin Blinis de ses ceufs sur un mascarpone
g (Un duo complice comme nous nous imaginons le couple idéal.
1 A 1 Servi en verrine superposable , le fois gras est cuisiné nature,
§ Va Ia b I e d Usam ed 111 Fevrl er posé sur un crémeux de potiron aux truffes , le saumon en
" r . forme de rose pour Madame)
= au mardi 14 Fevrier .
S
9 * A deux
g Une piéce de Boeuf cuisinée aux morilles
Y 40 € Par pers Dans sa croute
()] A part le bocal de Iégumes d’hiver au beurre
— mousseux d’'lsigny
(un filet de beeuf taillé pour deux en croute de morilles et
reconstitué en feuillete - Il est donc a partager, comme le
. partage est a l‘amour.
Mini 2 pers A part, chacun son petit bocal de [égumes mousseux et de
(en rouge, I'histoire des plats racontée) saison)
*

Pomme d’Amour

Reconstituée d’'une mousse Iégére aux marrons et
fourrée d'un cceur de pommes confites

Voir conditions de livraison (La pomme d’amour, rouge comme a la féte, en dessert travaillé - car la
pomme est le’ péché * d’amour qui unit Adam et Eve
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% &l AU CHATEAU D’ART sur MEURTHE

Ortre

Rose d‘amour

Un diner d’'amoureux au Chateau d’Art sur Meurthe ou tout est
réuni pour vous faire passer une soirée exceptionnelle
*

70 € par pers

Au chateau D’art sur Meurthe
A partir de 20h

*

Prix tout Compris sans suppléments
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*

Musique d’ambiance
Diner aux chandelles
Rose offerte a Madame

(sur réservation uniquement aupreés du Casier Aux Saveurs — 03.83.35.52.27)
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AU CHATEAU D’ART sur MEURTHE

Rose d'amour

*
Apéritif a Table
Champagne Bricout
Le Champagne Bricout se veut "le champagne des stars" et
consacre beaucoup d'énergie a préparer les fétes des gens de
cinéma . Il a pris part au festival de Cannes pour la premiére
fois en 1988 et ses vins ont été appréciés au diner de l'année
européenne du cinéma présidé par Mme Simone Veil, par

ailleurs, la Maison Bricout & Koch participe trés activement
aux soirées du "tout Paris

*

Surl’Entrée

Chateau de Vaux Moselle Blanc, Les Gryphées
(Le nez de cette cuvée s'ouvre sur des notes fraiches de menthol,
de pierre a fusil, de fenouil, avec une note de pomme verte. Aussi
légére qu'acidulée, la bouche claque sur les papilles en ouvrant
U'appétit)

*

Surle Plat

Chateau de Vaux les Clos
(Magnifique cuvée a l'élevage soigné, mais respectueux d'une matiére
poudrée qui évoque la burlat, le cassis et la pivoine. La bouche est une
caresse, comme un grand bourgogne rouge.... Du trés, trés haut niveau)

*

Les Eaux plates et Gazeuses

*

Cafés et Theés

Rose d'amour

*
Apéritifs
Espuma De Chdtaignes Aux Truffes- Pouss Pouss De
Potiron — CEufs D’artichaut

Millefeuille De St Jacques Aux Truffes — Cappuccino De
Pommes De Terre — Soupe De Cépes

*

Mandarine De Foie Gras

(La mandarine reconstituée au foie gras servie an quartier
sur son chutney - Pain grillé au Seigle )

*

Consommeé De Morilles Et Homard

(Un merveilleux bouillon clair de morilles qui en arrosant le
homard lui procure la fin de cuisson )

*

Pigeon Ré6ti Au Cacao

(Lefilet de pigeon des charmilles réti au grué de cacao, la
cuisse confite longuement — le tout posé sur une rosace
de pommes de terres aux truffes et de légumes d’hiver)

*
Pomme D'amour

(Reconstituée d’une mousse légére aux marrons et fourrée
d’un cceur de pommes confites )
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Conditions Spécifiques

Vos commandes doivent étre passées par l'intermédiaire de
notre agence « Le Casier aux Saveurs » - 15 rue Stanislas a
Nancy o Dominique et Maud sont a votre disposition pour
vous guider et vous conseiller.

Délai minimum de commande 72 h..

La prise de commande par téléphone est désormais possible,
toutefois nous exigeons le réglement intégral par paiement CB
électronique et un bon de commande vous sera envoyé.

Sur place, votre commande est validée par un bon de
commande . La prise en compte de votre commande est
effective qu'aprés le réeglement total

Un bon de matériel vous est remis et celui ci doit étre restitué
dans les cinq jours suivant votre livraison .En cas de
retard ou de reprise par nos soins, un forfait de 8o € vous
sera facturé

Nous travaillons des produits frais et ne pouvons étre tenus
responsables des problémes d'approvisionnement.

Cette Offre est valable uniquement pour la St Valentin 2012

L'offre chateau est exceptionnelle et doit étre réglée
intégralement a la réservation

Retrait possible des commandes a Domicile dans nos
laboratoires de Maxéville

Tarifs Zones Semaine | Dimanche
A Nancy et environs 11.50 32.50
maxi 10 km

B 11- 30 km de 16.50 38.00
Nancy

C 31a 60 kmde 25.00 45.00
Nancy

D 61 a 90 km de 35.00 50.00
Nancy

Au-delade go km - 0.65 € du km
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AVEC MARCOTULLIO. DONNEZ DU GOUT A VOS EQ‘ION

VOS EMOTIONS TAILLE M A XXL ‘\‘
Marcotullio - Traiteur de France

Tél.: 0383350110
Tél.: 03 87 18 81 81
www.marcotullio.fr

9)'4 Luxembourg Tél. 00352 27 177 535
/ ‘ www.marcotullio.lu

VOS EMOTIONS TAILLE S
Le Casier aux Saveurs

B Nancy
L Tél. : 03 83 3552 27
www.lecasierauxsaveurs.com

L L1, 38

VOS EMOTIONS SUR MESURE
Chateau d’Art sur Meurthe

s Tel. : 0383545263 cuTel.:0383350110
www.chateau-artsurmeurthe.com



