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Votre ligne dédiée pour vos commandes : 03 83 35 01 10

Patricia est votre interlocutrice du lundi au vendredi de 9h 3 18 h

Profitez de ses conseils et explications sur notre gamme, les livraisons, les boissons ...
Son mail : patricia@marcotullio.fr ou contact@marcotullio.fr

Par Internet, retrouvez notre gamme et commandez en ligne : www.marcotullio.fr

et, trés bientét sur un site totalement dédié a vos commandes : www.marcoburo.com

Commandes

Du lundi au vendredi

- la veille jusqu’a 18 heures

- le jour méme jusqu’a 10 heures pour le plateau mystere

Par téléphone : 03 83 35 01 10 - Par fax : 03 83 35 01 19

Il n"y a pas de production, ni de livraison de nos plateaux le samedi et le dimanche.

(Sauf devis spécifique)
Minimum de commande : 5 plateaux

Livraisons

Les heures de livraisons peuvent varier de 30 minutes plus ou moins en fonction de
la tournée et du trafic.

Les commandes de plateaux mystére le matin méme ne seront livrées qu'a partir de 13 h.

Tarifs livraisons

® Zone A : Gratuit : Nancy - Villers - Laxou - Vandoeuvre - Ludres - Fléville - Jarville
Custines - Champigneulles - Pompey - Frouard

e Zone B : 10 € h.t. : Laneuveville - Saint Nicolas - Varangéville - Dombasle - Pont
a Mousson - Lesmenils

e Zone C : 20 € h.t. : Metz - Moulins - Technopole - Actipole - Aéroport

e Zone D : 30 € h.t. : Thionville - Jarny - Briey - Saint Avold

e Autres destinations : 0.60 € du Km Aller- Retour

Annulation

Toute annulation d’une commande intervenant aprés 14 heures la veille du jour de
prestation, entrainera la facturation par notre établissement d’'une indemnité forfai-
taire correspondant a 50 % du montant total de la prestation.

Toute annulation le jour méme sera facturée selon la commande en vigueur.

Taxes
Nos tarifs sont exprimés en HT. La TVA appliquée est de 5.5% sur |'alimentaire et les
boissons sans alcool et 19.6% sur les vins et la livraison.

Réglements

Dés la mise en ligne du site www.marcoburo.com, les commandes seront payables en
ligne, par CB sécurisée ou par Prélévement Bancaire. Dans les cas de facturation, un
réglement comptant a réception de facture est exigéEn cas de retard de paiement,
notre établissement suspendra toutes les commandes en cours sans préjudice de
toute autre voie d'action.

Le client devra s'assurer de la conformité de la livraison avec sa commande. Toute
réclamation devra, pour étre prise en compte, intervenir au moment de la livraison
et &tre mentionnée sur le bon de livraison. Toute contestation concernant la factura-
tion ne pourra étre prise en compte que dans les 8 jours suivant la date de facture.
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En carton recyclé, jetables, les plateaux tradition

sont aux couleurs de I'été.

lls sont composés d'une entrée froide, d'un plat froid

et de ses |légumes, d'un fromage, accompagné de quelques
feuilles et de bouteille de vinaigrette et d'un dessert,

dans une carte ou vous pourrez librement faire votre choix
et créer vous-méme votre plateau !

Accompagnés de pochettes couverts et serviettes,
de verre jetable, de sel et poivre et de pain opéra,
ils sont au prix unique de 20 €

-» Ou consultez le plateau de la semaine

N CONSULTEZ LA CAVE POUR VOS BOISSONS...

UNE PARTIE DES EMBALLAGES EST REALISEE PAR DES TRAVAILLEURS HANDICAPES

PHOTOS NON CONTRACTUELLES



Composez vous-méme votre plateau @

UNE ENTREE AU CHOIX

1 Tomates et Mozzarella en fine persillade et huile vierge *
2 Chiffonnade de jambon cru et melon de saison

3 Terrine de dindonneau aux deux poivrons, fine sauce

4 Pavé de saumon laqué aux graines de paradis

5 Mosaique de légumes d'été, coulis de tomates frais *

6 Salade de crevettes roses au pomelos et avocat

7 Tomates farcies thon et mimosa, comme un riz nicois *
8 Fine feuille de saumon fumé et creme double

9 Terrine de lapereau a I'estragon , gelée d’'herbes

10 Salade nicoise, thon et oeufs dur... *

UN PLAT AU CHOIX

1 Filet de poulet grillé aux pignons de pin, sauce cacahuétes
2 Pavé de morue planché a I'huile vierge, olivettes de Nice
3 Pennes en salade de ricotta *

4 Fondant de pintadeau aux pommes et caramel balsamique
5 Pavé de saumon fumé a chaud, créme de ciboule

6 Noisettes d'agneau au thym citron, poivrons confits

7 Rosbeef enroulé de cornichons, tomates confites

8 Rouget grillé en écailles de tomates, huile d'argan

9 Millefeuille de légumes confits et champignons miniature *
10 Filet de canette aux cerises confites

UN FROMAGE AU CHOIX

1 Brie de Meaux et petite salade

2 Munster fermier et petite salade

3 Chevre frais aux raisins et petite salade
4 Assortiment de fromages affinés

UN DESSERT AU CHOIX

1 Tarte aux fraises de saison

2 Millefeuille patissier

3 Dobme creme brulée

4 Panacotta aux fruits rouges

5 Perle noire aux framboises

6 Tarte citron meringuée

7 Mousseline fromage blanc aux griottes
8 Brut de chocolat
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Eclair framboise et éclair passion
0 Charlotte tiramisu PLATS VEGETARIENS

NOS TARIFS SONT EXPRIMES EN HT. LA TVA APPLIQUEE EST DE 5.5% SUR L'ALIMENTAIRE, LA LIVRAISON ET LES BOISSONS SANS ALCOOL ET 19.6% SUR LES VINS ET LE CHAMPAGNE



Le produit phare
et Développement Durable de Marcotullio Traiteur

Découvrez nos nouvelles ambiances
aux couleurs de I'été ...

Saumon fumé grande tranche, ciselé d'oignons nouveaux
Brochette géante de Saint-Jacques laquée au soja
Tomates en éventail de mozzarella

Fromages d'affineurs

Beurre doux

Gateaux de soirée 4 pieces

Sucette “Marco” pour votre café

Duo sel et poivre, couverts inox, verre “dur”, rince-doigt, vinaigrette

9
Ou en est ma commande 2

Service livraison
Nicolas 06 88 38 14 82
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Un coffret d'été dit “Picnic” pour les voyages ou un déjeuner bureau
... dans le jardin !
3 coffrets repas dans une boite portable en plastique givré.

La simplicité proche du picnic traditionnel ! -

Terrine de campagne maison
et ses condiments aigre doux
Roti de dinde cuit,

salade de pates aux légumes
Tarte aux fraises

Millefeuille de [égumes
confits a I'huile vierge
Rosbeef froid en rosace,
salade nicoise

Tarte au citron meringué

ert/f/Cano
n

Marcotullio a obtenu en 2008
le label Qualitraiteur.

C’est un référentiel de certification

de services

concernant la profession de traiteur -
organisateur de réceptions.

Il est validé par le Bureau Véritas
Certification a Paris.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES



% SUR L'ALIMENTAIRE, LA LIVRAISON ET LES BQISSONS SANS ALCOOL ET 19.6% SUR LES VINS ET LE CHAMPAGNE

Le plateau DD est composé

de deux réglettes en trilogie et d'une cocotte centrale
Pochette couverts et verre en verre, pince bambou,
Pain fabriqué a base de farine Bio

En trilogie...

Tomates bio a I'huile vierge

Saint-Jacques planchée au sel de Guérande
Légumes bio grillés en pipérade

Poulet “Bio” dans la cocotte @

Taboulé a la menthe fraiche

En trilogie... * Lintégralité des produits n’est pas

9 9 P P
Fraises fraiches, juste au sucre issue de I'agriculture biologique.
Créme brilée * Minimum de commande 48 h
Carré chocolat pour ce plateau spécifique.

Découvrez la composition de ce
plateau chaque matin en appelant

Patricia au 03 83 35 01 10



Un pain cuit 1 h avant la livraison, des produits simples et frais.
Pack composé de deux sandwiches selon votre choix,
accompagné d‘un 1/4 Vittel.

Présentation en boite carton portable.
9.80 €H.T.

Pain triangle céréales
4 - A
Poulet fumé
Tomates de saison
Jeunes pousses
Creme de fromage au bacon

Pain baguette malt
Tartare de tomate aux herbes

Coppa
Mozzarella
7T — Ul olive et citron
VIARIN

Pain nordique
() [ )" A

Saumon fumé =
Créme de raifort
Zest de citron
Basilic frais

Baguette soléne aux olives
Miettes de thon

CEufs durs

Julienne d’emmenthal
Jeunes pousses

Sauce mayonnaise

Marcotullio est engagé dans une politique de
Développement Durable.

Alain Marcotullio a en charge la mise en place d’une
charte Eco-traiteur, dans le cadre des Traiteurs

de France

PHOTOS NON CONTRACTUELLES






- ECOTRAITEUR RESPECTANT LA CHARTE DU DEVELOPPEMENT DURABLE

MEMBRE DE L’ASSOCIATION DES TRAITEURS DE FRANCE - TRAITEUR AGREE QUALITRAITEUR (NORME DE SERVICE)

g

VOS RECEPTIONS TAILLE M A XXL

Marcotullio - Traiteur de France

Rue Eugene Vallin-BP 49 26 avenue Foch
54320 Maxéville 57000 Metz
Tél.: 03833501 10 Tél.: 03 87 18 81 81
Fax:03 83350119 Fax:03 87762773

www.marcotullio.fr contact@marcotullio.fr

VOS RECEPTIONS TAILLE S

Le Casier aux Saveurs

15 rue Stanislas
54000 Nancy

Tél.: 03 83355227
Fax: 0383307136

www.lecasierauxsaveurs.com

UN LIEU SUR MESURE
Chateau d’Art-sur-Meurthe

1 rue des Fréres Marianistes

54510 Art-sur-Meurthe

Tél. : 03 83 54 52 63 ou Tél. : 03 83 3501 10
Fax : 03833501 19

www.chateau-artsurmeurthe.com

www.blog-marcotullio.com

TRAITEURS
FRANCE

La marque des créateurs de réceptions
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